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) So gehte:
© On y va! Schmelzt die Butter in einem kleinen O Verteilt die PAPIERFORMCHEN in die Vertiefungen
TOPF und lasst sie etwas abkihlen. des MUFFINBLECHS und fillt jedes zu etwa zwei

@ Schlagt derweil in einer SCHUSSEL den Zucker Dritteln mit Teig. Bleibt etwas Ubrig, probiert ruhig.
. . mit dem Honig und den Eiern, bis die Masse Mmmh...c’est bon!
S o ba c kt I h r I eC ke re M a d e I e I n es hellgelb und fluffig ist. O Schiebt das Blech in den BACKOFEN. Nach etwa
© Gebt Mehl und Backpulver durch ein feines 15 Minuten bei 180 Grad gldnzen die Madeleines
Die Revolution in Frankreich fegt die Adligen aus ihren Paldsten. SIEB hinzv. Gebt auRlerdem Mandeln, goldibracn, SO, Jet st R e
s s . oo . . Salz und die geschmolzene Butter in O Bestreut sie am besten durch ein TEESIEB
Elmge werden hmge"Chtetu mehr flichten ins Ausland. Eine FOIger die Mischung und rihrt das Ganze mit Puderzucker - fertig! Mesdames et

mit der vermutlich niemand rechnet: Etliche Kéche verlieren ihre noch einmal sanft durch. messieurs, wir winschen bon appétit!

Jobs an den Fiirstenhéfen. Auf der Suche nach neuer Beschiaftigung
eroffnen manche eigene Restaurants, sodass
auch Birger - wenn sie es sich leisten kénnen -
Bekanntschaft mit den Gaumenfreuden der
hofischen Kiiche machen. Zu der gehdren auch
die berihmten Madeleines. Hier ist eine ein-
fache Form der siRen Leckerei. Einfach, weil
wir statt der speziellen Madeleine-Form, die
muschelférmige Kiichlein hervorbringt, ein
schnédes Muffinblech verwendet haben

Thr braucht
(Fiir etwa 15 Stiick):

125g Butter » 125g Zucker o
100 g Mehl e 50 g gemahlene
Mandeln e 3 Eier » 1 EL Honig e
1TL Backpulver e 1 EL Puder-
zucker o 1 Prise Salz e Eventuell
2 EL Rosen- oder Orangen-

blitenaroma e - D 3 - ¢ - Y : - 3 :
Konigin Marie-Antoinette
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wird falschlicherweise der Aus- T

A
7
@ spruch unterstellt, ihr hungerndes ‘-]\)/

@

') Volk solle Kuchen essen, wenn es

UBERSETZ.UNGEN: —— kein Brot hatte. Madeleines hitte sie ,%,
On y va! (Onniwah) - _/// sicher auch akzeptiert. Wobei man sie ; 9 \®
Los geht's! 4 1

C'est bon! (Reh bong) -
Das schmeckt gut!

LJ am Konigshof vermutlich mit Rosen- C)J
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-
't oder Orangenblitenaroma ver-
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Et voila (eh woalah) - fertig { ] : % ~ PR S— i [ (€ edelt hatte. Wollt ihr das ver- O )),f-
Mesdames et messieurs %y f 5 = @ in & -
(mehdammseh mehRiéh) - ’ '\(_‘/LTQF}JChSe n}; gtt:b; - rEnL: Eon in:_\)/
Meine Damen und Herren \/( J"a_vc It 2 elg"‘..v' ) Nt
Bon appétit! (bonappetieh) - 4 "] 6 )- (‘J_ ) -
Guten Appetit! - ,( L). S ) C) =

Quelle: geolino Zeitreise. Die grolRen Revolutionen, S. 30f. OSSN



